
 １，米の使用量
2016/6/1作成

営業本部　販促企画課
徳田　雄介

米購入量 ２０１６年 ２０１５年 単位：ｋｇ

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

米（白飯含） 123,708 118,234 126,462 122,554 115,813 111,451 122,196 118,957 112,297 123,287 102,363 132,532 1,429,855

舎利出荷量 ２０１６年 ２０１５年 単位：ｋｇ

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

大阪工場 69,900 68,050 73,380 66,620 68,750 64,330 68,800 69,150 62,960 67,590 66,250 80,620 826,400

佐野工場 139,450 158,690 154,160 138,580 142,220 135,100 146,060 141,350 135,330 133,350 131,890 170,850 1,727,030

仕入れ舎利 67,100 84,740 79,360 63,230 65,230 61,410 68,450 66,830 59,330 64,630 71,400 151,430 903,140

合計 276,450 311,480 306,900 268,430 276,200 260,840 283,310 277,330 257,620 265,570 269,540 402,900 3,456,570

もち米使用量 ２０１６年 ２０１５年 単位：ｋｇ

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

もち米 6,420 6,910 7,810 8,000 7,480 7,250 7,060 7,320 7,270 7,470 7,500 9,020 89,510

年間購入量⇛約1,430トン

月平均⇛約120トン

日平均⇛約4トン

年間出荷量⇛約3,450トン

月平均⇛約288トン

日平均⇛約9トン

年間使用量⇛約89トン

月平均⇛約7.4トン

日平均⇛約245キロ
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 ２，海苔の使用量
2016/6/1作成

営業本部　販促企画課
徳田　雄介

黒海苔 ２０１６年 ２０１５年 単位：枚

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

黒海苔（全形） 137,100 65,900 81,700 79,700 81,100 77,400 79,600 83,800 71,000 84,400 82,400 118,400 1,042,500

焼海苔 ２０１６年 ２０１５年 単位：枚

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

焼海苔（手巻用） 759,200 607,800 807,600 674,800 696,800 655,200 744,400 750,400 621,600 741,800 648,800 836,200 8,544,600

焼海苔（全形） 462,600 474,200 681,600 823,400 499,400 462,500 473,000 479,400 456,700 479,300 479,300 430,700 6,202,100

焼海苔（横３ツ切） 389,700 388,200 483,600 381,000 357,000 390,300 383,400 381,300 359,100 392,700 411,600 333,000 4,650,900

焼海苔（横６ツ切） 55,200 66,000 98,400 47,400 57,000 66,600 63,600 61,200 69,000 63,600 71,400 72,600 792,000

焼海苔（帯海苔） 19,500 29,400 44,400 31,800 28,800 29,100 26,700 35,100 26,700 35,400 28,500 21,000 356,400

焼海苔（横半切） 34,400 42,200 40,800 32,000 33,400 33,400 30,800 29,400 29,800 27,200 25,000 34,800 393,200

焼海苔（７分） 6,300 11,700 9,700 34,200 21,200 11,200 10,800 5,400 6,200 7,900 6,800 7,100 138,500

焼海苔（横８ツ切） 0 800 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 800

合計数量 1,726,900 1,620,300 2,166,100 2,024,600 1,693,600 1,648,300 1,732,700 1,742,200 1,569,100 1,747,900 1,671,400 1,735,400 21,078,500

２０１６年 ２０１５年 単位：枚

黒海苔＋焼海苔 １月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

合計数量 1,864,000 1,686,200 2,247,800 2,104,300 1,774,700 1,725,700 1,812,300 1,826,000 1,640,100 1,832,300 1,753,800 1,853,800 22,121,000

全国海苔
年間使用量

月平均

日平均

約2,210万枚
約184万枚

約6万枚
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 ３，工場内製品使用量
2016/6/1作成

営業本部　販促企画課
徳田　雄介

工場内製品 ２０１６年 ２０１５年 単位：ｋｇ

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

椎茸 9,879 4,981 5,173 6,455 5,585 6,122 6,269 6,248 6,240 6,243 9,032 9,748 81,974

干瓢 18,233 6,991 9,305 11,641 12,125 11,852 11,238 12,632 11,870 11,731 8,019 16,043 141,680

高野豆腐 5,812 2,026 3,860 4,218 3,601 3,352 3,614 3,997 3,721 3,655 3,788 5,524 47,167

年間使用量⇛約82トン

月平均⇛約6.8トン

日平均⇛約224キロ

年間使用量⇛約142トン

月平均⇛約12トン

日平均⇛約390キロ

年間使用量⇛約47トン

月平均⇛約3.9トン

日平均⇛約130キロ
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 ４-１，食材使用量（仕入れ）
2016/6/1作成

営業本部　販促企画課
徳田　雄介

油揚げ ２０１６年 ２０１５年 単位：枚

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

味付揚８×８ 827,580 937,260 830,380 882,540 859,620 765,900 897,120 960,420 868,260 909,060 762,240 1,147,920 10,648,300

味付揚８×６ 423,300 383,220 456,240 417,360 430,680 408,000 436,020 422,700 417,720 419,580 392,700 490,560 5,098,080

味付揚８×４ 96,300 98,040 104,280 101,640 97,740 85,560 100,560 105,600 91,620 106,200 102,570 139,290 1,229,400

味付揚８×１２ 0 0 0 0 0 200 780 0 90 3,750 5,000 0 9,820

味付揚１０×８ 19,680 18,810 20,280 19,710 20,490 29,220 22,020 22,020 20,700 17,820 18,810 23,670 253,230

味付揚１２×１２ 48,040 48,120 53,740 53,360 55,220 58,600 56,060 58,780 53,560 51,280 47,780 60,080 644,620

豆乳仕込み 8,000 6,700 6,750 8,000 7,000 7,200 7,800 6,350 9,250 8,850 8,800 10,350 95,050

秋月庵 915 1,260 1,140 615 600 450 525 615 1,320 1,500 1,185 960 11,085

合計数量 1,423,815 1,493,410 1,472,810 1,483,225 1,471,350 1,355,130 1,520,885 1,576,485 1,462,520 1,518,040 1,339,085 1,872,830 17,989,585

酢 ２０１６年 ２０１５年 単位：L

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

酢（寿司酢・穀物酢他） 32,721 28,549 30,052 35,314 24,344 28,028 31,468 28,755 28,815 31,544 30,953 39,856 370,399

年間使用量⇛約37万リットル

月平均⇛約3万リットル

日平均⇛約1,000リットル

年間使用量⇛約1,800万枚

月平均⇛約150万枚

日平均⇛約4.9万枚
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 ４-２，食材使用量（仕入れ）
2016/6/1作成

営業本部　販促企画課
徳田　雄介

主要食材 ２０１６年 ２０１５年 単位：kg

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

玉子 35,405 28,508 25,351 23,281 23,532 23,096 24,275 23,705 21,054 22,758 22,289 30,820 304,076

ガリ 6,620 6,538 7,135 6,479 6,655 6,548 6,633 6,941 6,227 6,781 6,394 9,367 82,318

エビ 10,086 6,907 7,133 6,696 6,155 6,380 6,334 6,237 5,792 6,345 6,087 8,867 83,020

マグロ 7,541 6,584 7,103 6,404 6,151 5,558 6,247 5,855 5,625 7,604 6,025 9,032 79,729

年間使用量⇛約270トン

月平均⇛約23トン

日平均⇛約750キロ

年間使用量⇛約82トン

月平均⇛約7トン

日平均⇛約230キロ

年間使用量⇛約82トン

月平均⇛約7トン

日平均⇛約230キロ

年間使用量⇛約66トン

月平均⇛約5.5トン

日平均⇛約180キロ
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 ４-3，食材使用量（仕入れ）
2016/6/1作成

営業本部　販促企画課
徳田　雄介

主要食材 ２０１６年 ２０１５年 単位：kg(大葉のみ枚)

１月 ２月 ３月 ４月 ５月 ６月 ７月 ８月 ９月 １０月 １１月 １２月 年間数量

大葉 415,800 509,000 445,400 402,900 415,800 414,600 438,000 426,000 405,500 438,100 401,500 566,000 5,278,600

胡瓜 7,761 9,658 8,204 7,422 7,762 7,597 8,225 8,163 7,399 7,682 7,243 9,569 96,684

ねぎ 1,291 1,518 1,503 1,458 1,455 1,354 1,440 1,392 1,144 1,427 1,206 1,533 16,721

グリーンリーフ 1,542 2,583 1,358 1,250 1,391 1,161 1,713 1,649 1,565 1,462 1,209 1,766 18,649

年間使用量⇛約530万枚

月平均⇛約44万枚

日平均⇛約1.5万枚

年間使用量⇛約16トン

月平均⇛約1.4トン

日平均⇛約45キロ

年間使用量⇛約96トン

月平均⇛約8トン

日平均⇛約260キロ

年間使用量⇛約18トン

月平均⇛約1.5トン

日平均⇛約51キロ
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